
Chanpeng S Ericsson 
  

Högbo Brukshotells tidigare köksmästare & kreativ ledare säger: 
 

 
Det är volymen mat med 27 White Guide poäng som är vår stora prestation. Och 
det jag är allra mest stolt över, för det är det svåra. 
Vi har 170 platser och det var inte alls ovanligt att vi hade 200 à la Carte gäster. 
Prestationshöjningen med ytterligare 2 matpoäng sedan året innan är mycket 
svår att slå om man tänker på poäng – gästantal – kockantal.  
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