Chanpeng S Ericsson

Hogbo Brukshotells tidigare kbksmastare & kreativ ledare sager:
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Det ar volymen mat med 27 White Guide poang som &ar var stora prestation. Och
det jag ar allra mest stolt 6ver, for det ar det svara.

Vi har 170 platser och det var inte alls ovanligt att vi hade 200 a la Carte gaster.
Prestationshojningen med ytterligare 2 matpoang sedan aret innan ar mycket
svar att sld om man tanker pa poang — gastantal — kockantal.

White Guide presenterar
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Matpoang: 27/35

Kro boler, prisvarde och
klassificeringar

Vad tycker du?

Har du besbkt denna
restaurang? Dela med dig av din
erfarenhet

Betyg:
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i - Undermaligt

5 - en bra restaurang

10 - varidsklass
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Hogbo bruk och den treviiga bruksparken forisédtter att utvecklas.
PA omradet finne forutom de hantverkare som huserar i de gamia
brukshusen ocksa ett doftcentrum och konstfrusna skidspar,
mingann. Men viktigast ar naturligtvis restaurangen som blir afit
sdkrare i sina smakkombinationer. En gang utbildades
kockiandstaget hdr, nu for tiden utvecklas koket med hjdlp av
framstaende kockar pa gastzpel Gaddfars och hummersoppa
gifter sig bra tilsammans med gravad fankal Souvas serveras
tilsammans med ett ugnsstekt innanlar pa renen samt lingon och
ronnbar Norrland i eft nbtekal helt enkelt. Dovhjorisadeln ar
marinerad i porter fran det lokala bryogeriet Sandbacka. Den
kommer med rostade pekannotter och far sting av sockersyrade
épplen. Sma bitar av osten Svarta Agnes fran Eskesta
Gardsmejeri avrundar. En stekt roding med sparris har saliskap av
en syrlig sas pé kokos och lime och det ar val avvagt, medan den
svarta risbollen inte ger ndgot extra till smaken. Ostbordet &r
foredomiigt med manga fna svenska nummer men har hitas dven
en del mer lngvdga bestar. Slutligen kommer man till det stora
gessertbordet som erbjuder en lang radda av sma gias och
koppar av frukt, mousse, hemgjord glass, tryffel och annan
choklad, Rena rama dnskedrbmmen for dessertdiskare!

Hogbo Brukshotell / Park Inn

Hogbo Brukshotell / Park Inn

Hans Hiertaz vag 20, 811 22 Sandviken

Tel: 026-24 52 00

www_ hogbobrukshotell =&
info.hogbo@rezidorparkinn,.com

Oppet: Man-ior 11.30-14, 18-22.

Prizer: Forratt 120-140 kr, varmratt 125-240 kr, dessert 125-250
kr, meny 495-0 kr

Krogare: Tomas Lindgvist

Koksmastare: Chanpeng S Ericsson / Stefan Johansson
¥ E4, vag 80 mat Sandviken, 272 mot Hogbo
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